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Vorwort

Dieses Dokument enthalt sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des Gesetzes Uber technische
Arbeitsmittel (Geratesicherheitsgesetz).

Der FNH-Arbeitsausschuss ,GrofRkiichengerate* hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle
wesentlichen Grol3kiichengerate erfasst sind, den vorliegenden Norm-Entwurf erarbeitet.

Dieses Dokument beinhaltet Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise sowie die dazugehorigen
Prufungen. Im Vordergrund stehen Anforderungen an die Sicherheit und insbesondere an die Gebrauchs-
tauglichkeit von Kihlvitrinen im Ausgabenbereich, die dem heutigen Stand der Technik bei der Anwendung in
gewerbsmafigen Kiichen entsprechen.

Durch diese Norm werden bereits bestehende Européische Normen ergénzt. Es ist geplant, dass das Erfullen
dieser Norm ein Bestandteil der Anforderungen zum Erreichen des HKI-Qualitatszeichens wird. Das Fiihren
des HKI-Qualitdtszeichens ist freiwillig.

Informationen zum HKI-Qualitatszeichen sind zu beziehen bei:

HKI Industrieverband Haus, Heiz- und Kiichentechnik e.V. ¢ Postfach 11 07 37 ¢ 60042 Frankfurt am Main
Telefon: 069/25 62 68-0 » Telefax: 069/23 59 64

DIN 18872 Grof3kiichengeréte — Kéltetechnische Einrichtungskomponenten besteht aus:

—~- Teil 1: KilhIschrdnke und -tische

— Teil 2: Kalthaltebecken

— Teil 3: Kiihlvitrinen im Ausgabenbereich

1 Anwendungsbereich
Dieses Dokument gilt fir Ausgabekiihlvitrinen und Lagerkiihlvitrinen fir den Ausgabebereich.

Kuhlvitrinen nach dieser Norm sind nicht fir das Herunterkithlen von Speisen, sondern nur zum Kalthalten
gekihlter Speisen vorgesehen.

Kihlvitrinen nach dieser Norm sind nicht fiir die Lagerung von unverpackten Lebensmitteln z. B. Torten
geeignet.

Deren Anwendungsbereich beschrankt sich auf:

— Integration in Ausgabeanlagen;

— Integration in Arbeitstischkombinationen;

— als eigenstandige Einheit (nicht eingebaut) auch auf Rollen.

Diese Norm gilt nicht fur Vitrinen zum Verkauf (Verkaufsregale ...) und zur Lagerung nach DIN EN 441.



